
Suppen und Vorspeisen

Klares Fischsüppchen mit Einlage

Krabbensuppe mit Sahnehäubchen

Friesische Kartoffelsuppe mit Speck und Wurst

Jacobs „Fofftein” Jacobsmuschel, Riesengarnelen, 

Miesmuschel gebraten mit Speck

Vorspeise Matjestatar mit Schwarzbrot und Butter 

„Fischers Fru”: Nordseekrabben, Graved Lachs, 

Matjestatar, Schwarzbrot und Butter 

Kleiner bunter Salat mit Hausdressing

Unsere Fischspezialitäten

Labskaus nach Originalrezept,

mit Spiegelei, Rollmops und Roter Bete 

Sauer eingelegte Bratheringe, mit Zwiebelringen u. Röst-Drillingen

Seelachsfilet paniert, mit hausgemachter Remouladensauce 

und Röst-Drillingen

Seelachsfilet gedünstet, in feiner Dillrahmsauce, Salzkartoffeln

Rotbarschfilet natur gebraten, auf mediterranem Gemüse, 

mit Röst-Drillingen

„Pannfisch” (Rotbarschfilet), mit Pellkartoffeln in Dijon-Senfsauce

Fischpfanne „Smutje” gebratene Filets (Dorsch, Lachs, Seelachs)

garniert mit  Krabben und Muscheln, Kräuterbutter u. Röst-Drillinge 

Fischpfanne „Springflut” gedünstete Filets in Rieslingschaumsauce,

dazu bunter Reis

Fischteller „Jan&Gret” : Dorschfilet gegrillt, Graved Lachs, 

   Matjes „Hausfrauenart”, Labskaus, Röst-Drillinge u. Kräuterbutter

Lachsfilet gedünstet, in Dillrahm, garniert mit Krabben und Muscheln,

dazu Salzkartoffeln 

Schollenfilets gebraten, mit Blattspinat, Sauce Hollandaise 

und Salzkartoffeln

Kutterscholle,in Speckbutter gebraten, Drillinge mit Kräuter-Dip

Dorsch, an der Gräte gekocht, mit Dijon-Senfsauce, Salzkartoffeln

Dorschfilet, auf der Haut gebraten, Kräuterbutter u. Röst-Drillingen

Seezunge , zerlassene Butter, Salzkartoffeln und ein Beilagensalat 

Seezungenfilets auf Blattspinat, Sauce Hollandaise u. Salzkartoffeln

Friesengeist-Spieß (bunter Fischspieß mit Speck), natur gebraten,

brennend serviert, dazu Drillinge mit Kräuter-Dip 

„Nordseeteller” Graved Lachs, Matjestatar, Riesengarnelen,

garniert mit Nordseekrabben, dazu Drillinge mit Kräuter-Dip

Riesengarnelen, gebraten, mit Salatbeilage,

Knoblauchsauce und Baguette

Krabbengerichte 

Wir holen unsere Krabben ausschließlich direkt vom Kutter und pulen sie

in unserem Betrieb selbst aus. Daher kann es passieren, dass sie ausverkauft

oder wetterbedingt nicht verfügbar sind. 

Nordseekrabben auf Rührei mit  Röst-Drillingen

Eiderstedter Krabbenbrot mit Spiegelei

Portion Krabben mit Baguette und Butter (Vorspeise)

Kleine Portion Krabben als Beilage

Da der Krabbenpreis

mittelfristig erheblichen schwankt, berechnen wir zur Zeit nach Tagespreis!
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Matjes-Spezialitäten

Für unsere Matjesgerichte verwenden wir Matjesfilets „nordische Art”, 

serviert mit grünen Prinzessbohnen und Röst-Drillingen

Matjes nach „Hausfrauenart” 

mit Äpfeln und Zwiebeln in Rahm 

Matjes mit dreierlei hausgemachten Saucen

Matjes in „Kapitänsrahm” mit Nordseekrabben 

Vom Nordstrander Salzwiesenlamm (Schäferei Baumbach)

Eiderstedter Lammsteak „Hofmeister Art” mit 

Bohnenbündchen, Kräuterbutter und  Röst-Drillingen

Lamm-Eintopf mit Wirsing, fein abgeschmeckt mit Kümmel  

Lammbraten in kräftiger Sauce, Rahmwirsing u. Salzkartoffeln

Lamm-Sülze, aus Schulter und Keule, mit Remouladensauce

und  Röst-Drillingen

Geele Köm-Teller, Lammgeschnetzeltes, abgeschmeckt

mit „de geele Köm”, im Reisrand serviert, mit Krabben garniert

Salate und Vegetarisches

Bunter Salat mit ...

gebratenem Hähnchenbrustfilet

gehobeltem Deichkäse

frischen Nordseekrabben

Kleiner bunter Salat mit Hausdressing

Gartengemüse, i.d.Pfanne geröstet, bunter Reis u. Kräuterrahm

Teigtaschen gefüllt mit Feigen und Pecorino, dazu WOK-Gemüse

Wir reichen zu den Salaten unser Hausdressing,

wahlweise auch unser hausgemachtes Joghurt-Dressing.

Gute Hausmannskost

Labskaus nach Originalrezept mit Spiegelei, 

Rollmops und Roter Bete 

Drei Spiegeleier mit Speck auf Röst-Drillingen

Zwei Frikadellen mit Rahmwirsing und Röst-Drillingen

Schweinelendchen in Pfeffersauce, Marktgemüse 

und Pommes frites oder Reis

Rumpsteak 250g mit Champignons, Röstzwiebeln, Marktgemüse,

Kräuterbutter und  Röst-Drillingen

Sauerfleisch, aus dem Schweinenacken geschnitten, 

mit  Röst-Drillingen und Remouladensauce

Schnitzel „Wiener Art” mit Marktgemüse und Pommes frites

Kinderteller

Fünf Minifrikadellen mit Pommes frites und Salatbeilage

Kinder-Schweineschnitzel, paniert, Gemüse und Pommes frites

Ein Paar Würstchen mit Pommes frites

Pfannkuchen mit Apfelmus 

Kartoffelpuffer mit Apfelmus 

Kinder-Hähnchenbrustfilet, gebraten, Gemüse u. Pommes frites

Kinder-Seelachsfilet, gedünstet, Dillrahmsoße und Salzkartoffeln

Kinder-Seelachsfilet, paniert, mit Pommes frites 

Portion Pommes frites 

Milchreis mit Zimt und Zucker
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Unsere Speisekarte



Alkoholfreie Getränke   

1Cola , Cola light, Orange , Zitrone, Spezi   

Tafelwasser, mit o. ohne Kohlensäure 

Klindworth Fruchtsäfte

Apfel naturtrüb , Direktsaft

Orangensaft,Fruchtsaft

Mango oder Johannisbeere, Nektar

...als Schorlen

Warme Getränke

...mit Schuss

Latte Macchiato mit Eierlikör

Latte Macchiato mit Amaretto

Latte Macchiato mit Baileys

Pharisäer 

Tote Tante

„Amaretto” - Tante

„Baileys” - Tante

Teepunsch mit „de geele Köm”

Rotweingrog (Glühwein)

Eisbrecher (Glühwein mit Rumverschnitt)

Rum-Grog

Eiergrog (ab 2 Stück)

Feinster Premium-Blatt-Tee

Darjeeling

Assam-Mischung (Friesentee)

Masala-Chai (Gewürz-Assam)

Hibiskus-Himbeer

Rooibos-Orange-Karamell

Pfefferminze

Grüner Tee mit Lemonmyrte

Biere vom Fass

Flensburger Pilsener

Flensburger Dunkel   

Alsterwasser

Münchner Hofbräu Hefeweizen

Flaschenbiere

Flensburger Edles Helles  (Plop!) 

Münchner Hofbräu Dunkelweizen

Alkoholfreie Biere

Flensburger Frei (Plop!)

Münchner Hofbräu

Weizen Alkoholfrei

Alsterwasser alkoholfrei 

Sinalco 

                       

Pott Filterkaffee, frisch aufgebrüht

Pott heiße Schokolade mit Sahne 

Espresso 

Cappuccino

Latte Macchiato

Milchkaffee in der Jumbotasse

2  5Schweppes, Flasche (Ginger Ale , Bitter Lemon )

Vitamalz Malzbier
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1,21,2,4 2

1 mit Koffein, 2 mit Farbstoff, 3 konserviert, 4 mit Süßungsmittel, 5 mit Chinin

Alkoholische Getränke (2cl)

Aalborger Jubiläums-Aquavit  

Williamsbirne, fassgelagert 

Original Friesengeist

Küstennebel

Wattenläuper

de geele Köm

Helbing Feiner Kümmel

Fernet-Branca

Strothmann Weizenkorn

Cognac Remy Martin VSOP

Osborne Veterano

Jim Beam Bourbon Whisky 

Ballantines Scotch   

Havana Club 3 Jahre 

Havana Club Extra 7 Jahre    

Amaretto Romanza Mandel-Likör  

Martini Bianco (5 cl)  

Baileys Original Irish Cream Likör

Cointreau 

Pernod Anis   

Grappa Alexandre Di Chardonnay  

Sandeman Dry Seco Sherry (5 cl)  

Sandeman Rich Golden Sherry Cream (5 cl)  

Wodka Gorbatschow

Mövenpick-Eisspezialitäten

Eiszwerg 

Mövenpick Vanilla und Schoko, Smarties und Sahnetupfer

Gemischtes Eis

Crème Vanilla, Chocolate Chips und Strawberry Cream

... mit Sahne 

Mango-Fresh

2 Mövenpick-Eiskugeln Citronensorbet in Mango-Saft

Eiskaffee

zwei Mövenpick-Eiskugeln Crème Vanilla, Kaffee und Sahne 

Eisschokolade

zwei Mövenpick-Eiskugeln Crème Vanilla, Kakao und Sahne

Nussgenuss, Chocolate Chips, Maple Walnuts, 

Créme Vanilla, garniert mit Nusssplittern und Sahne

Coupe Danmark, drei Mövenpick-Eiskugeln Crème

Vanilla, Sahne und Schokosauce 

Eierlikörbecher, drei Mövenpick-Eiskugeln Vanilla 

mit Eierlikör und Sahne

Summertime, Mövenpick Strawberry Cream und

Weiße Vanille Maracuja auf Joghurt u. frischem Fruchtsalat 

Heiße Himbeeren auf Mövenpick Crème Vanilla mit Sahne
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Crème Vanilla

Chocolate Chips

Strawberry Cream

Citronen Sorbet

Weiße Vanilla Maracuja

Maple Walnuts

Espresso Krokant

Unsere Mövenpick - Eissorten

1 Kugel 
1 Kugel mit Sahne 

2 Kugeln 
2 Kugeln mit Sahne

3 Kugeln
3 Kugeln mit Sahne

1,60 €
2,10 €

3,00 €
3,50 €

4,50 €
5,00 €

                           Getränke
Bitte beachten Sie auch unsere umfangreiche Weinkarte im Restaurant !!


